
Pour commander, merci de réserver minimum 24h avant, par téléphone ou mail. 
Enlèvement les Mardis 24 et 31 Décembre 2024 - Horaires de 10h à 18h. 

RAMBAULT, La Cave, Le Restaurant  
2F Avenue de l’Evre – Saint Pierre Montlimart – 49110 Montrevault sur Evre 

Suivez notre actualité sur Facebook - 02 41 49 09 98 – contact@cave-rambault.fr 
 

Elise vous prépare sa sélection de mets portionnés individuellement 
et mis sous-vide.  

Il ne vous reste qu’à suivre les consignes pour les servir. 

SSUUGGGGEESSTTIIOONNSS  FFEESSTTIIVVEESS    
AA  EEMMPPOORRTTEERR    

SSppéécciiaalleess  FFêêtteess  DDee  FFiinn  dd’’AAnnnnééee  

Elise, notre Cheffe de Cuisine, et ses lutins vous 
proposent leurs créations gustatives ! Régalez-vous ! 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

  
  
  
  
  

MMeennuu  FFeessttiiff  
  

EEnnttrrééee  eett  PPllaatt  eett  DDeesssseerrtt  àà  2299€€  
DDuu  SSaammeeddii  77  DDéécceemmbbrree  22002244  aauu  SSaammeeddii  1111  JJaannvviieerr  22002255  

  
LLeess  EEnnttrrééeess……………………………………………………………………………………………………………………........  1100€€//  ppiièèccee  

➢ Croustade de St Jacques et Poireaux, Sauce au Cerfeuil. 
➢ Tataki de Thon aux Sésames Wasabi, Crémeux de Céleri, Sauce Vierge de Poivrons. 

➢ Pressé de Foie Gras et Joue de Porc Confite, Poires aux Epices.  
  

LLeess  PPllaattss…………………………………………………………..……………………………………..………………  1155€€//  ppiièèccee  
➢ Lotte Rôtie à l’Américaine, Flan de Choux Romanesco, Boulgour aux Herbes Fraîches. 

➢ Ballotine de Caille Farcie aux Pleurotes, Crème des Sous-Bois, Risotto au Duo de Carottes. 
➢ Sauté de Sanglier aux Airelles, Millefeuilles de Pommes de Terre et Butternut.  

  
LLee  FFrroommaaggee  eett  lleess  DDeesssseerrttss……………………..………………………………………………........  77€€//  ppiièèccee  

➢ Croustillant de Tomme d’Auvergne aux Pommes Flambées au Calvados. 
➢ Sphère « Des Cerfs » - Biscuit Génoise, Crème légère à la Vanille de Madagascar, 

Croustillant et Cœur à l’Ananas.  
➢ Bûche « Les Lutins » - Biscuit Génoise, Mousse Chocolat Noir, Croustillant Praliné et Chocolat au Lait, 

Caramel au Beurre Salé et Amandes Caramélisées. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Pour commander, merci de réserver minimum 24h avant, par téléphone ou mail. 

Enlèvement les Mardis 24 et 31 Décembre 2024 - Horaires de 10h à 18h. 
RAMBAULT, La Cave, Le Restaurant  

2F Avenue de l’Evre – Saint Pierre Montlimart – 49110 Montrevault sur Evre 
Suivez notre actualité sur Facebook - 02 41 49 09 98 – contact@cave-rambault.fr 

 

Elise vous prépare sa sélection de mets portionnés individuellement 
et mis sous-vide.  

Il ne vous reste qu’à suivre les consignes pour les servir. 

SSUUGGGGEESSTTIIOONNSS  FFEESSTTIIVVEESS    
AA  EEMMPPOORRTTEERR    

SSppéécciiaalleess  FFêêtteess  DDee  FFiinn  dd’’AAnnnnééee  

Elise, notre Cheffe de Cuisine, et ses lutins vous 
proposent leurs créations gustatives ! Régalez-vous ! 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

  
  
  
  
  

MMeennuu  FFeessttiiff  
  

EEnnttrrééee  eett  PPllaatt  eett  DDeesssseerrtt  àà  2299€€  
DDuu  SSaammeeddii  77  DDéécceemmbbrree  22002244  aauu  SSaammeeddii  1111  JJaannvviieerr  22002255  

  
LLeess  EEnnttrrééeess……………………………………………………………………………………………………………………........  1100€€//  ppiièèccee  

➢ Croustade de St Jacques et Poireaux, Sauce au Cerfeuil. 
➢ Tataki de Thon aux Sésames Wasabi, Crémeux de Céleri, Sauce Vierge de Poivrons. 

➢ Pressé de Foie Gras et Joue de Porc Confite, Poires aux Epices.  
  

LLeess  PPllaattss…………………………………………………………..……………………………………..………………  1155€€//  ppiièèccee  
➢ Lotte Rôtie à l’Américaine, Flan de Choux Romanesco, Boulgour aux Herbes Fraîches. 

➢ Ballotine de Caille Farcie aux Pleurotes, Crème des Sous-Bois, Risotto au Duo de Carottes. 
➢ Sauté de Sanglier aux Airelles, Millefeuilles de Pommes de Terre et Butternut.  

  
LLee  FFrroommaaggee  eett  lleess  DDeesssseerrttss……………………..………………………………………………........  77€€//  ppiièèccee  

➢ Croustillant de Tomme d’Auvergne aux Pommes Flambées au Calvados. 
➢ Sphère « Des Cerfs » - Biscuit Génoise, Crème légère à la Vanille de Madagascar, 

Croustillant et Cœur à l’Ananas.  
➢ Bûche « Les Lutins » - Biscuit Génoise, Mousse Chocolat Noir, Croustillant Praliné et Chocolat au Lait, 

Caramel au Beurre Salé et Amandes Caramélisées. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour commander, merci de réserver minimum 24h avant, par téléphone ou mail. 
Enlèvement les Dimanches 24 et 31 Décembre 2022 - Horaires de 10h à 12h30 et de 14h30 à 19h. 

RAMBAULT, La Cave, Le Restaurant  
2F Avenue de l’Evre – Saint Pierre Montlimart – 49110 Montrevault sur Evre 

Suivez notre actualité sur Facebook - 02 41 49 09 98 – contact@cave-rambault.fr 
 

Elise vous prépare sa sélection de mets portionnés individuellement 
et mis sous-vide.  

Il ne vous reste qu’à suivre les consignes pour les servir. 

SSUUGGGGEESSTTIIOONNSS  FFEESSTTIIVVEESS    
AA  EEMMPPOORRTTEERR    

SSppéécciiaalleess  FFêêtteess  DDee  FFiinn  dd’’AAnnnnééee  

Elise, notre Cheffe de Cuisine, et ses lutins vous 
proposent leurs créations gustatives ! Régalez-vous ! 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

  
  
  
  
  

MMeennuu  FFeessttiiff  
  

EEnnttrrééee  eett  PPllaatt  eett  DDeesssseerrtt  àà  2288€€  
DDuu  SSaammeeddii  99  DDéécceemmbbrree  22002233  aauu  SSaammeeddii  1133  JJaannvviieerr  22002244  

  
LLeess  EEnnttrrééeess…………………………………………………………………………………………………………..…………........  1100€€//  ppiièèccee  

 Moelleux de Noix de St Jacques et sa Vinaigrette à la Mangue. 
 Tatin de Homard et ses Légumes Hivernaux, Bisque de Homard. 

 Pressé de Foie Gras et Joue de Porc Confite, Compotée d’Oignons et Coings.  
  

LLeess  PPllaattss…………………………………………………………....……………………………………..………………  1144€€//  ppiièèccee  
 Papillote de Filet de St Pierre aux Coques, Sauce au Pesto Rouge,  

Risotto aux Choux Romanesco. 
 Ballotine de Suprême de Chapon farci aux Marrons, Sauce au Cerfeuil, Crémeux de Panais et Patates Douces 

Rôties. 
 Sauté de Chevreuil aux Pleurotes, Flan de Potimarron et Pommes de Terre Grenaille.  
  
LLee  FFrroommaaggee  eett  lleess  DDeesssseerrttss……………………....………………………………………………........  77€€//  ppiièèccee  

 Croustillant de Sainte Maure de Touraine et Figues rôties au Miel. 
 Sphère « Des Cerfs » - Biscuit de Spéculoos, Compotée de Framboises,   

Crémeux de Citron, Meringue.  
 Bûche « Les Lutins » - Biscuit Génoise, Pommes Caramélisées, Mousse Chocolat Blanc à la Fève de Tonka.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour commander, merci de réserver minimum 24h avant, par téléphone ou mail. 
Enlèvement les Dimanches 24 et 31 Décembre 2022 - Horaires de 10h à 12h30 et de 14h30 à 19h. 

RAMBAULT, La Cave, Le Restaurant  
2F Avenue de l’Evre – Saint Pierre Montlimart – 49110 Montrevault sur Evre 

Suivez notre actualité sur Facebook - 02 41 49 09 98 – contact@cave-rambault.fr 
 

Elise vous prépare sa sélection de mets portionnés individuellement 
et mis sous-vide.  

Il ne vous reste qu’à suivre les consignes pour les servir. 

SSUUGGGGEESSTTIIOONNSS  FFEESSTTIIVVEESS    
AA  EEMMPPOORRTTEERR    

SSppéécciiaalleess  FFêêtteess  DDee  FFiinn  dd’’AAnnnnééee  

Elise, notre Cheffe de Cuisine, et ses lutins vous 
proposent leurs créations gustatives ! Régalez-vous ! 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

  
  
  
  
  

MMeennuu  FFeessttiiff  
  

EEnnttrrééee  eett  PPllaatt  eett  DDeesssseerrtt  àà  2288€€  
DDuu  SSaammeeddii  99  DDéécceemmbbrree  22002233  aauu  SSaammeeddii  1133  JJaannvviieerr  22002244  

  
LLeess  EEnnttrrééeess…………………………………………………………………………………………………………..…………........  1100€€//  ppiièèccee  

 Moelleux de Noix de St Jacques et sa Vinaigrette à la Mangue. 
 Tatin de Homard et ses Légumes Hivernaux, Bisque de Homard. 

 Pressé de Foie Gras et Joue de Porc Confite, Compotée d’Oignons et Coings.  
  

LLeess  PPllaattss…………………………………………………………....……………………………………..………………  1144€€//  ppiièèccee  
 Papillote de Filet de St Pierre aux Coques, Sauce au Pesto Rouge,  

Risotto aux Choux Romanesco. 
 Ballotine de Suprême de Chapon farci aux Marrons, Sauce au Cerfeuil, Crémeux de Panais et Patates Douces 

Rôties. 
 Sauté de Chevreuil aux Pleurotes, Flan de Potimarron et Pommes de Terre Grenaille.  
  
LLee  FFrroommaaggee  eett  lleess  DDeesssseerrttss……………………....………………………………………………........  77€€//  ppiièèccee  

 Croustillant de Sainte Maure de Touraine et Figues rôties au Miel. 
 Sphère « Des Cerfs » - Biscuit de Spéculoos, Compotée de Framboises,   

Crémeux de Citron, Meringue.  
 Bûche « Les Lutins » - Biscuit Génoise, Pommes Caramélisées, Mousse Chocolat Blanc à la Fève de Tonka.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Pour commander, merci de réserver minimum 24h avant, par téléphone ou mail. 
Enlèvement les Mardis 24 et 31 Décembre 2024 - Horaires de 10h à 18h. 

RAMBAULT, La Cave, Le Restaurant  
2F Avenue de l’Evre – Saint Pierre Montlimart – 49110 Montrevault sur Evre 

Suivez notre actualité sur Facebook - 02 41 49 09 98 – contact@cave-rambault.fr 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PPLLAATTEEAAUU  RRAACCLLEETTTTEE  
àà  1111€€  //  ppeerrssoonnnnee  CChhaarrccuutteerriieess  FFiinneess  

➢ Jambon de Serrano 
➢ Coppa de Parme 
➢ Magret de Canard Fumé 
➢ Saucisson Maison Chillet 
➢ Andouille de Vire 
➢ Spianata Piccanta 

 

FFrroommaaggeess  aaffffiinnééss  ««  AAffffiinneeuurr  dduu  CChheeff  »»  
➢ AOP Morbier au Lait Cru 
➢ Raclette Fumée « ferme de  la Tournette » 
➢ IGP Tomme de Savoie 
➢ Tomme Grise d’Auvergne  

PPLLAANNCCHHEE  AAPPEERRIITTIIVVEE  
««  OOllaaff  »»  àà  66€€5500//ppeerrss  

➢ Wrap au Saumon Fumé 
➢ Muffin Courgettes Saumon 
➢ Mini-Feuilleté aux Escargots 
➢ Bille de Chèvre aux Sésames 
➢ Gougère aux Fromages 

 

11  MMeennuu  FFeessttiiff  ++    
11  PPllaanncchhee  ««  OOllaaff  »»  ==  

MMiiggnnaarrddiisseess  ssuuccrrééeess  ooffffeerrtteess  !!  
  

MMEENNUU  EENNFFAANNTT                                                                                              
NN’’oouubblliioonnss  ppaass  nnooss  ppeettiittss  cchhéérruubbiinnss……  

PPllaatt  eett  DDeesssseerrtt  àà  1100€€  
Filet Mignon de Porc pané,  

Crème de Parmesan et ses Potatoes 
Et 

Moelleux au Chocolat et son Caramel. 
 

PPLLAATTEEAAUU  DDEE  FFRROOMMAAGGEESS  AAFFFFIINNEESS  
àà  1199€€  //  IIddééaall  ppoouurr  66  ppeerrssoonnnneess..  

GGaammmmee  ««  AAffffiinneeuurr  dduu  CChheeff  »»  
➢ Rocamadour fermier 
➢ Fourme d’Ambert 
➢ Pont L’Evêque 
➢ Tomme de Savoie 
➢ Neufchâtel lait cru 
➢ Confiture  
➢ Cerneaux de Noix 
➢ Fruits Confits 

 




